








TISCHT AUF

Roseneis 
250 ml Wasser, 3 gehäufte Esslöffel Zucker, Saft von 
2 Limetten, 2 Handvoll Rosenblätter (ungespritzt; 
kurz vor dem Verblühen, am Morgen pfl ücken), 
2 Teelöffel Rosenwasser

Zubereitung
Das Wasser mit dem Zucker aufkochen und auf 
ca. 40 Grad abkühlen lassen. Die übrigen Zutaten beifügen 
und über Nacht abgedeckt im Kühlschrank ziehen lassen. 
Am nächsten Tag durch ein feines Sieb passieren, 
in Eisformen füllen, mit kleinen, frischen Rosenblättern 
garnieren und einfrieren.
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NANU! e.V. und
UMWELTSTATION AUGSBURG

Dr.-Ziegenspeck-Weg 10
86161 Augsburg

Telefon:   0821 3 24 - 60 84
Telefax:    0821 3 24 - 60 50
E-Mail:    info@nanu-augsburg.de
Internet:  www.nanu-augsburg.de

Der NANU! e.V. wird unterstützt von: 

Rezeptidee: Susanne Billmayer
Gestaltung: www.billa-spiegelhauer.de

Tipp: 

Ein Rosenblatt im Eiswürfel 

ist eine attraktive Zugabe in 

Mineralwasser oder Hugo.

Rosen
Rosen sind eine beliebte Gartenpfl anze. 
Viele Sorten blühen den ganzen Sommer 
hindurch und verströmen dazu noch einen 
herrlichen Duft. Stamm, Äste und Zweige 
sind mit Stacheln besetzt, die im Volksmund 
häufi g als Dornen bezeichnet werden. 

Ungespritzt eignen sich Rosenblätter auch 
für die Eiszubereitung.
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ist eine attraktive Zugabe in 

Mineralwasser oder Hugo.Unsere Empfehlung: 
Blüten nur von unbelasteten Flächen, 
entfernt von Straßen etc. verwenden!
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